Fin de semana Raku

Actividad :
El Raku es una técnica de ceramica de origen japonés, desarrollada en Occidente con
algunas variantes.

La espontaneidad creativa y la rapidez en los resultados conseguidos resultan
especialmente atractivas desde el primer momento. Raku, en japonés, significa facil y
divertido.

El fin de semana (decoracion de las piezas y proceso especifico de coccidon) se
desarrolla en una masia rural del siglo XIX, Mas de Mingall (Ametlla de Mar, zona
Tarragona). El curso incluye la construccion de un horno sencillo para Raku con
ladrillos : aprenderemos a decorar piezas y asistiremos al espectacular proceso de
coccion.

Las profesoras son Chisato Kuroki (Japon) y Marguerite Olivier (Holanda).

El Fin de Semana Raku (decoracion y coccion) tendra lugar en las siguientes fechas por
elegir :

Fechas : 4y 5 de marzo * : con calgotada el domingo y 2 otras posibles opciones
1y 2 de abril
13 y 14 de mayo
23,24 25 de junio **
8y 9 de julio

Opcionalmente, proponemos una clase de dos horas en el taller de cerdmica de Chisato
Kuroki (Barcelona, zona Gracia) para elaboracion previa de piezas.

Lugar : Mas de Mingall http://perso.wanadoo.es/gluna38/mingall

*Para ver fotos de talleres anteriores http://perso.wanadoo.es/gluna38/raku

Sabado

11h15 Servicio de recogida en estacion de Ametlla de Mar
Llegada a Mas de Mingall/presentacion curso
Explicacion de la técnica Raku
Demostracion de construccion de horno para Raku
Decoracion de piezas y primera coccion

14 h 00 Comida

Tarde Decoracion de piezas y coccion

21 h 00 Cena

Domingo

10 h 00 Desayuno

Manana Decoracion de piezas y coccion

14 h 00 Comida

17h 30 Vuelta a Barcelona



. 1 noche de alojamiento, 4 comidas (domingo 5 de marzo con calcotada), 6 piezas
de Raku (preparadas por Chisato y Marguerite), material y esmaltes.

Contactos Chisato Kuroki 657738396 934121687
Marguerite Olivier 65427 7517 93 412 78 41

Organiza : ClubCasaAsia
Minimo 6 - Méaximo 12 personas

Inscripcion:

La inscripcion se puede hacer por correo electronico (club@casaasia.es) o por teléfono
(93 368 08 36). También puede presentarla directamente en InfoAsia, Av. Diagonal,
373, de lunes a viernes de 10.00 h a 14.00 h 'y de 16.00 h a 20.00 h o por correo a la
direccion siguiente:

InfoAsia
Av. Diagonal, 373
08008 Barcelona

El importe de la matricula deberd abonarse una semana antes en la cuenta corriente
nimero 2100 3000 12 2201721286 de La Caixa de Pensions, a nombre del curso y de
ClubCasaAsia. A continuacion, se debera enviar a Casa Asia (fax 93 368 07 36) una
copia del resguardo del ingreso o transferencia junto con el numero de DNI y nombre de
la persona que asistira al curso.

ClubCasaAsia se reserva el derecho de cancelar cualquier curso en caso de no alcanzarse un
minimo de alumnos inscritos. Las fechas y horarios propuestos son susceptibles de variacion.

Contacto: club@casaasia.es

Precios : Fin de semana 140 €
Con clase previa (2 horas : 15 €) elaboracion de piezas 155 €

* 4y S de marzo con cal¢otada domingo 5 (suplemento) 140 €+ 12 €
. Opcion 1 dia Raku (domingo 5 marzo) incluye 3 piezas + calcotada 80 €
. Opcion solo calgotada (domingo S marzo) 27€

** 23/24/25 de junio

1 noche extra + cena con coca/cava/desayuno + decoracion y coccion de 6 piezas
190 €

Programa dia extra de San Juan:

Llegada viernes por la tarde en tren salida de Paseo de Gracia 17 h 56 y llegada 19 h 50

o salida 19 h 01 y llegada 21 h 22.

- Servicio de recogida en estacion de Ametlla de Maralas 19 h 50y 21 h22.

-Llegada a Mas de Mingall/presentacion de la casa

-aperitivo

-cena con coco y cava.

-el resto del programa sigue la misma organizacion que los otros fines de semana.



