
Professora
Azusa Kito

Informació
Azusa Kito
Tel. 93 457 43 66 (de dilluns a divendres de 9.00 h a 19.00 h)
info@hanamizuki-bcn.com

Inscripció
La inscripció es pot fer per correu electrònic (info@hana
mizuki-bcn.com), on s’indiqui nom complet, número de
DNI, adreça i telèfon, o per telèfon (93 457 43 66, de dilluns
a divendres de 9.00 h a 19.00 h). També es pot presentar
directament a InfoÀsia, Av. Diagonal, 373, de dilluns a divendres
de 10.00 h a 14.00 h i de 16.00 h a 20.00 h.

Matrícula
S’haurà d’abonar l’import de la matrícula, un cop feta la
inscripció i tenir confirmada la plaça, en el compte corrent
número 0081 0556 76 0001063309 del Banc SabadellAtlántico,
amb el nom de l’alumne i del curs. Tot seguit, s’haurà d’enviar
a Casa Àsia (fax 93 368 03 47) una còpia del resguard de
l’ingrés o de la transferència juntament amb una fotocòpia
del DNI.

La plaça només es garanteix si s’ha efectuat el pagament
de la matrícula.

Baixes
Un cop començat el curs, no es tornarà l’import de la
matrícula sota cap concepte.

CURSOS DE CULTURA JAPONESA

Contingut

  Per a la classe d’ikebana, cada estudiant haurà de portar unes
tisores de jardí.

  Per motius d’organització, les classes poden tenir alguna variació
d’ordre.

Durada
Del 18 d’octubre al 29 de novembre del 2008 (6 classes)
Del 21 de febrer al 28 de març del 2009 (6 classes)

Dissabte d’11.00 h a 13.00 h

Preu
115 euros (classes 90 euros, materials 25 euros)
5% de descompte en l’import de les classes per als socis del
ClubCasaÀsia

Places
Mínim de 10 persones i màxim de 18

Lloc
Casa Àsia
Av. Diagonal, 373
08008 Barcelona

Introducció general de la vida, la cultura i els costums
del Japó.
Comparació entre Espanya i el Japó.
Llengua japonesa (explicació i pràctica d’escriptura).
La cerimònia del te (petita demostració i degustació de
te Matcha i pastisset japonès).
Ikebana (explicació i pràctica).
Àpat japonès (explicació de les begudes i dels menjars
japonesos que es prenen en diferents ocasions. Pràctica
i degustació d’una bola d’arròs Onigiri i de te verd).
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Alt Patronat:

Consorci Casa Àsia:
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Profesora
Azusa Kito

Información
Azusa Kito
Tel. 93 457 43 66 (de lunes a viernes de 9.00 h a 19.00 h)
info@hanamizuki-bcn.com

Inscripción
La inscripción se puede hacer por correo electrónico
(info@hanamizuki-bcn.com), indicando nombre completo,
número de DNI, dirección y teléfono, o por teléfono (93
457 43 66, de lunes a viernes de 9.00 h  a 19.00 h). También
puede presentarla directamente en InfoAsia, Av. Diagonal,
373, de lunes a viernes de 10.00 h a 14.00 h y de 16.00 h a
20.00 h.

Matrícula
El importe de la matrícula deberá abonarse, una vez hecha
la inscripción y tener confirmada la plaza, en la cuenta
corriente número 0081 0556 76 0001063309 del Banco
SabadellAtlántico, indicando el nombre del curso y del
alumno. A continuación, se deberá enviar a Casa Asia (fax
93 368 03 47) una copia del resguardo de la transferencia
o ingreso junto con una fotocopia del DNI.

La plaza sólo se garantiza si se ha efectuado el pago de la
matrícula.

Bajas
Una vez empezado el curso, no se devolverá el importe de
la matrícula bajo ningún concepto.

CURSOS DE CULTURA JAPONESA

Contenido

  Para la clase de ikebana, cada estudiante deberá traer unas
tijeras de jardín.

  Por motivos de organización, las clases pueden sufrir algún cambio
en su orden.

Duración
Del 18 de octubre al 29 de noviembre de 2008 (6 clases)
Del 21 de febrero al 28 de marzo de 2009 (6 clases)

Sábado de 11.00 h a 13.00 h

Precio
115 euros (clases 90 euros, materiales 25 euros)
5% de descuento en el importe de las clases para socios del
ClubCasaAsia

Plazas
Mínimo de 10 personas y máximo de 18

Lugar
Casa Asia
Av. Diagonal, 373
08008 Barcelona

Introducción general de la vida, la cultura y las
costumbres de Japón.
Comparación entre España y Japón.
Lengua japonesa (explicación y práctica de escritura).
La ceremonia del té (mini demostración y degustación
de té Matcha y dulce japonés).
Ikebana (explicación y práctica).
Comida japonesa (explicación de las bebidas y comidas
japonesas que se consumen en diferentes ocasiones.
Práctica y degustación de bola de arroz “Onigiri” y té
verde).
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